Broodje roomkaas

Ingrediénten: (voor 2 personen)

120 g roomkaas

15 g créme fraiche

15 g bieslook, fijn gesneden

5 g platte peterselie, gesneden.
flink wat verse gemalen peper
snufje zout

wat sla

2 broodjes (bijv. triangels)

Bereiding:

Bak de broodjes in de oven en laat ze
goed afkoelen.

Meng de kaas en de peper goed door
elkaar, maak op smaak met snufje
zout.

Roer de peterselie en het grootste

deel van de bieslook er goed doorheen.
Snij de broodjes doormidden, beleg met
de zeer fijn gesneden sla en doe er een
flinke schep kaasmengsel op.

Strooi er de rest van de bieslook over.




